
Cuscuz
Maria Bonita*

Capitão Virgulino — R$36
Bacon, queijo coalho e catupiry são de arrebentar,
Com charque no meio e pimenta pra apimentar,
Finalizado com cebolete, é de se deliciar,
Capitão Virgulino é um cuscuz que faz o coração cantar.

Dona Expedita — R$32
Queijo coalho e frango cremoso na nata é paixão,
Farofa de bacon e pimenta
dão aquele sabor ao coração,
Dona Expedita é um prato de amor e emoção.

Lampião — R$30
Queijo coalho, ovos e bacon é um prato aplaudido,
Cuscuz com tomates e cebolete é bem querido,
Lampião é um ícone que no prato é respeitado.

Sabino — R$28
Carne de sol, queijo coalho e páprica são um festim,
Com ovo cozido e cuscuz, tradição sem fim,
Sabino é o homem do Nordeste,
Um prato de carinho que aquece e enche o coração, enfim.

Corisco — R$25
Queijo coalho e ragu de linguiça são o toque final,
Cuscuz com vinagrete é uma delícia sem igual,
Corisco é força e sabor no prato, é especial.

Maria Bonita*
CUSCUZ
—
Queijo coalho e carne de sol
na nata é um grande manjar,
Granola, pimenta e coentro pra enfeitar,
Maria Bonita no prato, é só saborear.

• R$38



Tapiocas Salgadas
Canoa Quebrada — R$28
Massa de beterraba, um prato arretado,
Com queijo, frango e creme cheese, bem caprichado.
Geleia de bacon e gorgonzola no final,
É sabor que encanta, um banquete sem igual.

Praia de Pipa — R$28
Massa de tapioca com mussarela e tomate,
Queijo do reino maçaricado, sabor encantado,
Geleia de morango levemente apimentada,
delícia inusitada,
Praia de Pipa, um prato arretado!

Praia do Forte — R$28
Tapioca rendada, queijo coalho a brilhar,
Com mussarela e carne seca a combinar,
Pimenta e cebolete no sabor que se levanta,
Melado de cana pra doce finalizar,
Na Praia do Forte, um prato que encanta!

Patacho — R$25
Tapioca com mussarela e parmesão, sabor refinado,
Tomate-cereja assado, com aceto e manjericão,
é encantado.

Barra de São Miguel — R$31
Tapioca com creme de brie e mussarela a brilhar,
Peito de peru no recheio, geleia de morango a apimentar,
Cebolas caramelizadas, um prazer de se deliciar.

Porto Seguro — R$35
Tapioca com mussarela, catupiri e carne seca,
Tomate-cereja e cebola caramelizada, sem seca.
Geleia de pimenta defumada, é um prato pra se sentir.

Porto de Galinhas*

Porto de
Galinhas*
—
Tapioca com queijo muçarela
e ervas a brilhar,
Recheada com frango, bacon
e catupiri, é pra encantar,
Orégano no toque final,
faz o paladar delirar. • R$25



Tapiocas doces
Tapioca Boa Viagem — R$24
Massa de tapioca hidratada no café,
um encanto pra provar,
Doce de leite e laranja, baunilha a encantar,
Chocolate e nibs de cacau, um sabor de se deliciar.

Tapioca Itamaracá — R$20
Coco fresco, queijo mussarela e leite condensado,
É uma tapioca que embala com sabor bem apurado,
Tapioca Itamaracá é um prato bem adorado.

Tapioca Noronha — R$32
Massa de tapioca com cocada cremosa, é um doce fino,
Trufada com baunilha e chocolate branco, um destino,
Finalizada com açúcar maçaricado, é um sabor divino.

Praia do Refúgio — R$25
Brigadeiro caseiro com morango é um encanto,
Doce de brigadeiro e morango fresquinho é o prato santo,
Praia do Refúgio é um doce que levanta o canto.

Crepioca*
—

• Frango c/ Bacon  – R$20
Ovos com tapioca, frango, bacon e mussarela a brilhar,
Orégano por cima, é só servir e saborear.

• Mista – R$16
Ovos com tapioca, tudo junto a cozinhar,
Queijo, presunto e erva, no recheio a encantar.



Toast’s
Feitos com pães italianos de fermentação natural.

Recife*

Fortaleza — R$20
Pão com ovos cremosos, bacon e tomate
é um prato de valor,
Finalizado com páprica e azeite,
é um sabor de amor,
Fortaleza é um toast que alegra
e faz brilhar o sabor.

João Pessoa — R$25
Frango desfiado com bacon e queijo
é um convite ao sabor,
Catupiri finaliza com um toque encantador,
Paraíba é um toast que faz
o paladar se alegrar com fervor.

Salvador — R$26
Ragu de linguiça no pão italiano é de encantar,
É uma obra-prima que faz o coração acelerar,
Salvador é um toast que faz a Bahia brilhar.

Teresina — R$27
Recheado com carne de sol,
requeijão e queijo coalho tostado,
Toque especial finaliza o prato bem amado,
Teresina é um toast sempre genial
e bem adorado.

São Luís — R$32
Queijo mussarela, brie e
peito de peru são um mimo,
Geleia de morango dá o toque divino,
São Luís é um toast que
no paladar é destino.

Recife*
TOAST
—
Pão italiano com manteiga,
queijo e carne seca é um trem,
Pimenta e cebolete no final,
é sabor que não tem igual,
Recife é um toast que vai
te fazer sorrir também. • R$26



Para petiscar

Porção de Pães de Queijo
Tradicional — R$12
Cinco pães de queijo quentinhos
são quentura do sertão,
Tradicional e saboroso
é puro coração,
Cada mordida é um abraço
que enche a emoção.

Porção de Pão de Queijo
com Goiabada — R$14
Cinco pães de queijo quentinhos
com goiabada é perfeição,
Uma combinação deliciosa
que alegra o coração,
É um sabor irresistível
que é pura emoção.

Porção de Pães de Queijo
Recheado com Bacon — R$14
Cinco pães de queijo com bacon crocante,
é festa no paladar,
Cada mordida é uma celebração
que faz o coração vibrar,
É um petisco especial
que não para de encantar.

Coxinha com Massa
de Mandioca — R$14
Coxinha com massa de mandioca
é um lanche sensacional,
Recheada com sabor gostoso,
é um prato ideal,
Sem glúten e delicioso,
é um deleite real.

Porção de Dadinhos
de Tapioca — R$32
Oito dadinhos de tapioca
com geleia de pimenta é um encanto,
Petisco arretado
que faz o paladar se levantar,
É uma delícia sertaneja
que é um verdadeiro manto.

Porção de Acarajé — R$ 38
Três acarajés fritinhos
com camarão e vatapá são tradição,
Acompanhado de vinagrete,
é um prato de celebração,
Acarajé é o petisco
que alegra o coração.
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Sobremesas

Canjiquinha Brulee — R$13
Canjiquinha brulee é a inovação no prato,
Com sabor de milho e crocância é um doce encantado,
É a mistura perfeita que faz o prazer ser exaltado.

Cookie — R$13
Cookie quente e crocante é um pedaço de prazer,
Com chocolate é o doce que faz o coração derreter,
É o deleite que alegra e faz a boca se perder.

Bolo de Rolo — R$15
Bolo de rolo com goiabada é tradição a brilhar,
Com camadas fininhas é um doce a encantar,
É um pedaço de alegria que faz o olhar brilhar.

Bolo de Tapioca — R$15
Bolo de tapioca com leite condensado e coco é pura paixão,
Na mesa, é o destaque, um sabor superior,
É um doce encantador que faz o coração cantar.

Mousse de Queijo Coalho
com Calda de Rapadura — R$15
Mousse de queijo coalho com calda
de rapadura é encantador,
Um doce que faz sonhar, no sertão é puro amor,
É um prato que alegra e dá um sabor superior.

C O N S U L T A R  D I S P O N I B I L I D A D E

Brigadeiro — R$5
Brigadeiro é o doce da festa com chocolate a brilhar,
Leite condensado e sabor que faz a alegria reinar,
É o docinho que encanta e faz o coração se alegrar.

Pão de Mel — R$7
Pão de mel com especiarias é doce que faz lembrar,
Com mel e sabor que encanta, é iguaria de se amar,
No sertão, é um doce que não pode faltar.

Queijadinha — R$7
Queijadinha com queijo e coco é um doce a encantar,
Cada mordida é prazer que faz o paladar brilhar,
É um pedacinho de amor que faz sonhar.

Bolo de Milho — R$10
Bolo de milho é tradição que faz a boca salivar,
Com sabor de festa junina, é um doce pra se amar,
Um pedaço de tradição que faz o prazer despertar.

Brownie — R$13
Brownie de chocolate é pura paixão,
Textura densa e sabor traz emoção,
É o doce sertanejo que encanta o coração.

Tortas — R$17
Consultar sabores disponíveis.



Koar*
CAFÉ FILTRADO
—
O café que se extrai,
Deve ser bem encorpado,
Com doçura que atrai,
E um toque bem marcado,
De acidez que satisfaz,
Um sabor equilibrado.

R$17

© Método desenvolvido
e fabricado no Brasil. Nossos cafézinhos

Espressinhos:

Curto 30ml — R$6
Duplo 60ml — R$9

Filtrados: — R$17

Prensa francesa:
Com 15 gramas de café,
Na medida exata de água,
Surge a bebida que faz bem,
Turva e forte, que embala.

V60:
Com 20 gramas de café,
E 300 de água pura,
Surge a bebida que é fé,
Equilíbrio e ternura.
Entre acidez e doçura,
A alma encontra a sua.

Koar*

—
Por R$2,00 a mais, experimente,
Leite sem lactose, fica excelente!



Bebidas quentes
Macchiato — R$9
Espresso com uma pitada
de espuma de leite.

Cappuccino — R$12
Espresso com leite vaporizado
e espuma cremosa.

Latte — R$14
Espresso com leite vaporizado
e leve camada de espuma.

Latte Caramelo — R$16
Espresso com xarope de caramelo
e leite vaporizado.

Latte Vanilla — R$16
Espresso com xarope de baunilha
e leite vaporizado.

Mocha — R$15
Espresso com calda belga
e leite vaporizado.

Mocha Doce de Leite — R$14
Espresso com doce de leite
e leite vaporizado.

Mocha Gianduia — R$16
Espresso com creme de chocolate
com avelâ e leite vaporizado.

Mocha Prestígio — R$16
Espresso misturado com leite
e coco em pó, calda de chocolate
belga e coco ralado.

Cappuccino da Casa — R$16
Espresso com leite vaporizado, doce
de leite caseiro e mini marshmallows
levemente tostados.

Chocolate Quente — R$15
Chocolate especial com
leite vaporizado.

Matcha — R$15
Mistura de matcha da casa com
essência e leite vaporizado.
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Bebidas geladas
Espresso Tônica — R$12
Espresso com âgua tônica.

Latte Gelado — R$14
Espresso, leite e gelo.

Mocha Gelado — R$15
Espresso com calda belga e leite vaporizado.

Gianduia Gelado — R$16
Espresso com creme de chocolate
com avelâ e leite vaporizado.

Prestígio Gelado — R$16
Espresso misturado com leite e coco em pó,
calda de chocolate belga e coco ralado.

Chá Mate — R$16
Água com gás (ou sem), xarope de romã,
pêssego ou cranberry e chá mate.

Latte Caramelo — R$16
Espresso com xarope de caramelo,
leite vaporizado e gelo.

Latte Vanilla — R$16
Espresso com xarope de baunilha,
leite vaporizado e gelo.

Affogatto — R$16
Espresso servido imerso no sorvete de creme.

Frapê de Café — R$20
Espresso, leite, base de baunilha,
cobertura com chantili e gelo.

Matcha — R$15
Mistura de matcha da casa com
essência e leite vaporizado.

Água — R$5
Com ou sem gás.

Suco de polpa — R$9
Consulte os sabores disponíveis.

Soda Italiana — R$12
Consulte os sabores disponíveis.
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Refrigerante — R$6
Normal e zero.


